
Les Vins d’Arthur et Adrien 

AOP Limoux   

Le « Nature d’Adrien »  33.00€ 
Attaque franche, les fruits rouges mûrs dominent. Les tanins sont adoucis 
par l’élevage en barrique   
Merlot, Cabernet Sauvignon, Grenache et Syrah    

AOP Minervois   

Cuvée Les Pépites  33.00€ 
Un vin rond et chaleureux avec quelques notes épicées.   
Grenache et Syrah   

 
AOP Grès de Montpellier   

Château Roumanières   

Cuvée Le chant des Pierres  34.00€ 
Puissant, rond, très gras, avec une belle matière 
Syrah et le Mourvèdre 

  

 
 
 
 

 

 
  

IGP Côtes du Tarn 
Les Vignobles Alain Gayrel  

  

Cuvée Terres rares 6.00€ 30.00€ 
Cette gamme exprime toute la finesse des grands cépages locaux. 
Chacun sa signature et son caractère telles les Terres Rares que des 
générations de vignerons ont découvert au fil des siècles. 
LE NEZ : Un nez frais et intense sur des notes de fraises/framboises. 
EN BOUCHE : En bouche, de la vivacité, du fruit rouge, une finale nette. 
.  

  

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

Les Carignans (100%) 

IGP Côtes Catalane 50 ans  
Domaine AURIOL 6.00€ 30.00€ 
Puissant sur des notes de petits fruits noirs confiturés et d’épices   

VDP du Pays de L’Hérault 
60 ans  

Domaine Mas des Quernes   
Cuvée Le Blaireau  33.00€ 
Jolie rondeur en bouche, frais, dense, structuré.   

IGP Aude 
100ans  

Domaine Ciceron  35.00€ 
Notes complexes aromatiques. Fruits rouges, cerise et cassis puis 
garrigues et tabac blond. Bouche longue et fraîche. Tannins élégants 

  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   
IGP Côtes de Gascogne   

Domaine de Pajot   

Cuvée 4 Cépages 6.00€ 29.00€ 
Attaque fraîche, avec une belle persistance aromatique 
 

   
Colombard, Ugni Blanc, Sauvignon Blanc et Gros Manseng.    

Cuvée Noisette (doux) 6.00€ 29.00€ 
Un vin à la robe jaune paille, fruité, sucré, mais qui reste très bien 
équilibré. 

  
Gros manseng   

Vin de France   

Domaine de la Colombette   

Cuvée « R » 6.00€ 30.00€ 
Un vin blanc gourmand, vif et frais. Attaque franche avec des arômes 
de pêche et de fruits exotiques. Les parfums de fleurs blanches se 
mêlent aux saveurs citronnées pour une finale toute en légèreté  

  

Souvignier Gris, Muscaris   

IGP Côtes du Tarn 
Les Vignobles Alain Gayrel  

  

Cuvée Terres rares 5.50€ 27.00€ 
LA ROBE Jolie robe jaune pâle. LE NEZ Riche et aromatique avec des 

saveurs intenses d'agrumes.  
  

Sauvignon   

AOP Gaillac   

Méthode Gaillacoise ou Ancestrale 7.00€ 35.00€ 
Le brut méthode gaillacoise développe des arômes de pomme verte. 
L’effervescence de la méthode gaillacoise se caractérise par des bulles 
très fines et régulières. 

  

Mauzac   

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

   
IGP Côtes de Gascogne   

Domaine de Pajot   

Le Betoulin 6.00€ 29.00€ 
Son nom est celui d’une parcelle du Domaine  
Fruité et léger. 

   
Merlot, Cabernet-Franc   

IGP Comté Tolosan   
Domaine de Ponthet   

Cuvée Eclats de fruits 6.00€ 29.00€ 
Ce vin à la robe grenat est très aromatique, charnu avec un respect du 
fruit intact. 

  
Merlot,Tannat   

AOP Fronton   
Château Plaisance   

Cuvée Alabets  34.00€ 
Le nez est très floral, de fruits noirs, fruits mûrs, très délicat. La bouche 
est élégante, des tannins fins , fruits noirs et de réglisse tout dans la 
finesse 

  

Negrette   

IGP Cotes du tarn   
Les Vignobles Alain Gayrel   

Braucol Prestige  30.00€ 
Belle couleur rouge grenat. Au nez, les arômes évoquent le cassis, la 
framboise, la feuille froissée et le poivron.  

  
Braucol   

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 


