Menu
Fétedes Peres 38€

uL:appétitvient en mangeant

Croustillant d’anatidés
fagon “Nem “
Jus de viande corsé

. | »

Quasi de veau réti fumeé au romarin

Pommes de terre grenaille provengale au beurre fumé, legumes
Sauce au poivre

ou

Filet de Loup cuit a la vapeur

Risotto de poireaux et carottes
beure blanc & la ciboulette

Le meilleur pour la fin
Backed Alaska des iles

dessert qui compile l'origine de 'Omelette norvégienne (France)
et le Baked Alaska (Etats unis) aux arémes exotiques
Génoise d la noix de coco, glace artisanale & I'ananas réti et meringue au citron vert et armagnac
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Restaurant Les Oies Sauvages




